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Frische für Profi s aus der 
Gastronomie
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Tiefrot, violett oder blau leuchten sie und 
ihr süsser Duft krönt jedes Birchermüesli. 
Ob Brombeeren, Himbeeren oder Heidel-
beeren, die kleinen Muntermacher sind be-
liebt und haben jetzt Saison. Ihr hoher Ge-
halt an Mineralien und Vitaminen versorgt 
uns rundum mit wichtigen Stoffen. Aus ih-
nen lassen sich herrliche Desserts und 
Konfi türen zaubern. Aber auch in der sal-
zigen Küche sind sie ein Renner. Dekorativ 
auf einer Käseplatte oder auf knackigen 
Salaten angerichtet, sorgen sie für strah-
lende Blicke der Gäste.  

Eiskalt erwischt 
Neben erntefrischen Beeren sind jetzt im 
CCA-Frischmarkt auch Sommerfrüchte in 
Hülle und Fülle erhältlich. Ob Melonen, 
Nektarinen, Pfi rsiche oder Aprikosen, sel-
ten ist die Auswahl an verschiedenen 
Früchten so gross wie jetzt. Aus ihnen las-
sen sich neben den bewährten Fruchtsala-
ten und Crèmen auch herrlich erfrischende 
Smoothies zaubern. Eiskalt serviert und 
mit etwas Fantasie dekoriert, stellt ein fei-
ner Smoothie jeden Softdrink in den Schat-
ten. CCA wünscht gutes Gelingen.

Klein, aber oho 
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